EK 8

HAMMADDE KRITERLERINE YONELIK
TEKNIK SARTNAME ORNEKLERI
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UHT SUT (1/5,1/1 VE 10 LT’LiK)

REF.STD.NO

Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler

KONTROL SIKLIGI

Her alimda 10 ambalajdan 1 6rnek.

KONTROL KRIiTERi

KOKU

Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

GORUNUS

UHT siit 1. sinif tam yagl siit olmalidir. Birinci sinif
UHT siit 6zel cihazlarda temizlenmis ve homojenize
edilmis ekstra kaliteli veya birinci smif ¢ig siitlerin,
metalimsi, pismis ve okside olmus, tabi olmayan bir
tatta, homojenize edilmis olmamalidir.

SICAKLIK

UHT Sitler max 4°C

AMBALAJ

UHT siitler, siitiin bilesim 06zelligini bozmayan ve
sagliga zarar vermeyen gaz,isik ve mikroorganizma
gecirmeyen kaplarda aseptik ambalajlanmis olarak
teslim edilecektir. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan
UHT siitler yapilan sozlesmeye gore degistirilecektir.

ETIKET BIiLGiSi

Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 9’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair
Yonetmelige uygun olarak; isletme onay numarasi
etiket iizerinde bulunmalidir. UHT siitlerin ambalajlarin
iizerinde iretici firmanin adi, adresi, siitiin yag orani,
giin ay ve yil olarak iiretim ve son kullanma tarihleri
kolayca okunabilir bigimde belirtilmelidir. Alinan
ve uygun sartlardaki depolarda saklanan UHT siitler
acildiginda dogal rengi, tadi ve kokusunda bozukluk
oldugunda; son kullanma tarihinden 6nce bozulan UHT
stitler yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir.

TASIMA ve
DEPOLAMA
KOSULLARI

Frigo firik araglarda getirilmelidir. Tagima ve depolama
gida kodeksi yonetmeliginin 10 uncu bdliimiindeki gibi
olacaktir.

ANALIZ PERiYODU

Her iirtin tesliminde her partide analiz sertifikasi
(Coliform, E. Coli, Salmonella)
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YOGURT (1/5,10 LT’ LiK)

REF.STD.NO

Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler

KONTROL SIKLIGI

Her alimda 30 ambalajdan 1 6rnek.

KONTROL KRIiTERi

KOKU

Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

GORUNUS

Yogurtlarin rengi, tadi, kivami ve goriiniisii dogal
olmalidir. Yogurtlar kirlenmis, iyi fermente olmamus,
kiiflenmis, acimis, kivami bozuk olmayacak, yogurtlar,
yag orant yoniinden, yapildig: siitiin alindig1 hayvana
gore ilgili mevzuatta belirlenen degerlere uygun
olacaktir. Yogurtlarda yagsiz kuru madde orani 100
gramda en az 12 gram olacaktir.

SICAKLIK

Yogurtlar max +4°C

AMBALAJ

Yogurtlar, niteliklerini bozmayacak ve insan sagligina
zarar vermeyecek kaplar igerisinde yapilip satilacaktir.
Yogurt kaplarinin iglerine toz, toprak vb. girmeyecek
bi¢imde, sagliga zararsiz plastik maddelerden yapilmis,
sagliga zararsiz plastik maddelerden yapilmis ve bir kez
kullanilacak bir kapak ile ortiilmesi zorunludur.

ETIKET BIiLGiSi

Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida kodeksi
Yonetmeliginin 9’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair
Yonetmelige uygun olarak; isletme onay numarasi
etiket lizerinde bulunmalidir Yogurt kaplarinin iizerine,
yogurdun yag durumu yapildig: siitiin tiirdi, yapildigi
yer iretici firmanm adi, adresi, giin, ay ve yil olarak
iretim tarihi agik¢a yazili bir etiket yapistirilmasi
ya da yogurdun fiizerini Orten kapakta bunlarin
belirtilmesi ~ gerekmektdir.  Ambalajli  satiliyorsa
yogurdun net miktar1 yazilmalidir. Bu bilgiler kapakta
bulunuyorsa, kabin iistiinde Uiretici firmanin belirtilmesi
gerekmektedir.

TASIMA ve
DEPOLAMA
KOSULLARI

Frigo firik araglarda getirilmelidir. Tasima ve depolama
gida kodeksi yonetmeliginin 10 uncu bdliimiindeki gibi
olacaktir.

ANALIZ PERiYODU

Her {irlin tesliminde her partide analiz sertifikasi
(Coliform, E. Coli, Salmonella)
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KEMIKSiZ KISA DANA BUT

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KONTROL SIKLIGI Her alimda tiim filelere bakilir.

KONTROL KRIiTERi

KOKU Kendine 6zgii kokuda olmalidir, eksi, bozuk koku

bulunmamalidir.

GORUNUS VE GENEL
OZELLIKLER

flgili mevzuata gore muayene edilmis ve buradaki
sartlara uygun damgalanmis olmasi mecburidir. Taze
kesim olacak gdvdeler dorde boliinmiis, rengi pembe
kirmiz arasi, kivami sert, kendine has ve goriiniisiinde
ve kokusunda, dis yiizii ince beyaz bir kabuk yag ile
ortiilii olacaktir. Etin tamaminda kemik (kaval kemigi
dahil) ve kemik pargaciklari olmayacaktir. Govdelerinin
kesitlerindeki renk, kirmizidan koyu kirmiziya yakin
olacaktir. Govdelerin istii kirli, kan artiklar1 ile
pislenmis olmayacaktir. Etlerde hicbir hastalik belirtisi
olmayacak, enjeksiyon iltihabi, bobrekleri, bobrek isti
yaglari, kavram yagi ve diger fazla olan yaglardan
temizlenmis olacaktir. Etler dondurulmus olmayacaktir.
But etini kaplayan dis yag kalin tabakali olmayacak,
renk olarak beyazimtirak olacak kesinlikle keskin sari
veya altin sarist tonunda sari renkte olmayacaktir.
Etteki yag oran1 % 5 i gegmeyecektir. Mensei itibart ile
ithal et kabul edilmez. Etler taze kesilmis ve kesildikten
sonra en az 48 saat dinlenmis olacaktir.

Gida Hijyeni Yonetmeligi, Hayvansal Gidalar i¢in Ozel
Hijyen Kurallar1 Yonetmeligi ile 29.12.2011 tarih ve
28157 3. Miikerrer say1li Resmi Gazete’ de yayimlanan
Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik  Kriterler
Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olacaktir.

AMBALAJ

Etler kefenlenmis (file beziyle) olarak, soguk hava
zincirine devam ettirecek kapali araglarla teslim
edilecektir. Gerektiginde siparis yemegin cinsine
gore (haslama et, kizartma et, rosto et v.s) kurumun
gereksinimine gore ihale sonuna kadar denk gelmek
kaydiyla but ve kol sayisi istege gore getirilecektir.
Miiteahhit firmayr temsil eden kisi mal tesliminde
bulunacaktir.

ETIKET BIiLGiSi

Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida kodeksi
Yonetmeliginin 9’uncu bdliimiindeki gibi olacaktir.
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TASIMA KOSULLARI
VE SICAKLIK

29.12.2011 tarih ve 28157 mikerrer sayili Resmi
Gazete’de  yayimlanan  Tirk Gida  Kodeksi
Yonetmeliginin Gidalarin Taginmast ve Depolanmasi
ile Ilgili teblig kapsamindaki kurallara uygun ve
belirtilen kosullarda tasinacaktir. Kapali frigofirik
araclarda teslim almacak ve yetkilendirilmis personel
tarafindan Olgiilen sicaklik degeri cantigrat cinsinden
maksimum +4 olacak, bu sicaklik degerini en az 2
derece hassasiyetle tolere edilen degerlerin agilmasi
durumunda but kesinlikle kabul edilmeyecektir.

KALINTI
MIKTARLARI

Koksidiyostatlarin ve histomonostatlarin miktarlar
08.02.2015 tarih ve 29261 sayili Resmi Gazete’ de
yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Hedef Disi Yemlere
Tasinmast  Onlenemeyen  Koksidiyostatlarm  ve
Histomonostatlarin Hayvansal Gidalardaki Maksimum
Miktarlart Hakkinda Yonetmelik hiikiimlerine uygun
olacaktir.

04.05.2012 tarih ve 28282 sayili Resmi Gazete’ de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Hayvansal Gidalarda
Bulunabilecek ~ Farmakolojik ~ Aktif Maddelerin
Siniflandiriimast  ve Maksimum Kalinti  Limitleri
Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olacaktir.
Pestisit kalint1 miktarlar, 29.12.2011 tarih ve 28157
3. Miikerrer sayili Resmi Gazete’ de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalint1 Limitleri
Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olacaktir.

MIKROBiYOLOJIiK
OZELLIKLER

L. monocytogenes 0/25 kob/ g-mL, E. coli O157:H7
0/25 kob/ g-mL, Salmonella spp. 0/25 kob/ g-mL, S.
aureus 103 kob/ g-mL

ANALIZ PERiYODU

Her mal tesliminde veteriner saglik raporu, arag
dezenfeksiyon raporu
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PARCA TAVUK ETI

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KONTROL SIKLIGI Her alimda hepsine bakilir.

KONTROL KRITERI

KOKU Kendine 6zgii kokuda olmalidir.

GORUNUS VE GENEL

Tavuk etleri teker teker olmak lizere igindeki malin
disardan  goriinmesini  engellemeyecek  nitelikte
polietilen ve benzeri malzemelerden yapilmis ambalajlar

OZELLIKLER igerisinde kasalara koyulmus sekilde teslim edilecektir.
Kasalardaki tavuklarim i¢inde su olmayacaktir.
AMBALAJ
Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida kodeksi
. c o Yonetmeliginin 9’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.
ETIKET BILGISI Ambalajlar tizerinde kesim ve son kullanma tarihi,
firma ad1 ve adresi gosteren etiket bulunacaktir.
TASIMA KOSULLARI | Tasima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin
VE SICAKLIK 10’uncu bolimiindeki gibi olacaktir.
ANALIZ PERIYODU Her iiriin tesliminde iiriine ait veteriner saglik ve arag

dezenfeksiyon raporu.
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YUMURTA

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KAYIT Uriin Ret Formu, Giinliik {ase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI 50-60 violden 2-3 viole bakilir.

KONTROL KRITERI

KOKU Kendine 6zgii kokuda olmalidir.

GORUNUS VE GENEL
OZELLIKLER

Almacak yumurta “Tirk Gida Kodeksi Yumurta ve
Yumurta Uriinleri Tebligi “belgesindeki yumurta
ozelliklerine uygun ve 55-60 g agirliginda olmalidir.
Yumurta aki berrak, saydam, jel kivaminda ve yabanci
madde igermemelidir. Yumurta sarisi, 151tk muayenesinde
merkezde yuvarlak golge seklinde homojen olarak
goriilmeli, membranda yirtik olmamalidir. Yumurtanin
dondiiriilerek hareket ettirilmesinde merkezden belirgin
sekilde ayrilmamali ve yabanci madde igermemelidir.
Yumurta  igerisinde  gbézle  goriilebilir  higbir
mikroorganizma kolonisi ve parazit bulunmamalidir.
Cirtimiis, kokmus, 1slak, kiiflii, catlak olmamalidir.

AMBALAJ

Kuru, temiz plastik violler igerisinde TS 1066’ya uygun
alinacaktir. Alimlar viol agirhigr degil tane agirlig:
tizerinden yapilacak catlak ve kiriklar sdzlesmeye gore
yenileri ile degistirilecektir. Yumurtalar kuru , temiz ,
kokusuz, viyoller icersinde karton ambalajlarda teslim
edilmelidir. Teslimat sirasinda kirik ¢itkan yumurtalar
alinmaz. Teslimat belirli araliklarla(peyderpey) ve
istenen sayida yapilir.

ETIKET BiLGiSi

Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida  kodeksi
Yonetmeliginin 9’uncu bdliimiindeki gibi olacaktir.
Yumurtalar 30 adet olan viollerde ve her bir viol ayri ayr1
paketlenmis olarak kapali getirilecektir. Her bir violiin
iizerinde etiket bilgileri olmalidir. Yumurtanin dagitim
ambalajlarinin {izerinde her bir viol i¢in; iireticinin ve
paketleyicinin adi ve adresi, isletme onay numarasi,
iretim izni tarihi ve sayisi, yumurtalarin sayisi ve/veya
agirligy, tiretim tarihi yer almalidir.

TASIMA KOSULLARI
VE SICAKLIK

Tasima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin
10’uncu  bolimindeki gibi olacakti.  Yumurta
viollerinin taginmast gereken sicaklik (+5) —(+12)
araliginda olmasi gerekmektedir. Bu nedenle tasima
araci dijital 1s1 gostergeli olmalidir.

ANALIZ PERiYODU

Sozlesmede belirlenen araliklarda mikrobiyolojik
analiz raporu; Enterobacteriaceae 10* kob/g-mL; S.
aureus 10° kob/g-mL,; Salmonella 0/25 kob/g-mL
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KIRMIZI MERCIMEK

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KONTROL SIKLIGI Her alimda 50kg ‘lik guvaldan 1 6rnek.
KONTROL KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

GORUNUS VE GENEL

Yeni sene iiriini, iyi kaliteli kirmizi mercimeklerden
olacaktir. Yabanci, agirlastirict maddelerle

karistirilmig, boyanmis ve hangi amagla olursa olsun
kimyasal maddelerle islenmis, yaglamak, firrnlamak

OZELLIKLER suretiyle parlatilmis, kurutulmus olmayacaktir. Taneler
normal biiyiikliikte olacaktir. Hi¢ kirilmamisg tane
miktar1 %1 den, rutubet %14 den fazla olmayacaktir.

AMBALAJ Teslim sekli stgndart olarak temiz ve saglam bez veya
naylon ambalajlarda olacak.

Ambalaj tzerindeki isaretleme Gida  kodeksi

ETIiKET BiLGisi Yonetm-el.l.glm.n 9 uncu .bolumundekl glb} olwaca'ktlr.
Ambalaj lizerinde tretici firma adi, net agirligl, imal
tarihi ve isletme kayit numarasi yazili olacaktir.

TASIMAveDEPOLAMA | Tasima ve depolama Gida kodeksi Yonetmeliginin

KOSULLARI 10’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.

ANALIZ PERIYODU |-
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BULGUR

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KONTROL SIKLIGI Her alimda 50 kg’ dan 1 6rnek.

KONTROL KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

GORUNUS VE GENEL
OZELLIKLER

Durum bugdayindan elde edilmis yeni sene iiriinii
olmalidir. Bulgur tek ¢esit iiriin olmal1 birkag ¢esit
tirlin bir arada olmamalidir. Bulgur {izerindeki kabuk
kisimlari hi¢ kalmayacak sekilde islenmelidir. G6z
aciklig1 0,5 mm olan elegin iistiinde kalan bulgur
olmalidir. Gz ag¢iklig1 2,00 mm olan elekten gegen
en az % 90 bulgur olmalidir. Kéftelik , kisirlik
bulgurda kizigmis, ¢lirimiis, olgunlagsmamus,
lekelenmis taneler olmamalidir. Tane nemi %13

den ¢ok olmayacaktir. Hi¢ kirtlmamis tanelerin
toplam1 %1 i gegmeyecektir. Bulgur taneleri saglam,
temiz, kendine 6zgii renk, tat ve kokuda olmali
diger 6zellikleri ise TSE 2284’¢ uygun olmalidur.
Bozulmus, kiiflenmis, eksimis, acimis, boyanmig
olmayacak canli ve cansiz hasere ve parazitler veya
bunlarm pargaciklari, yumurtalar: bulunmamali,
1slanmis olmamalidir.

AMBALAJ

25 veya 50 kg’lik ambalajlarda olacaktir. Ambalaj
iizerinde {rlinlin adi, firmanin adi, isletme kayit
numarasi, TSE numaras: iretim ve son kullanma
tarihini belirtir ibare olacaktir.

ETIKET BIiLGiSi

Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida kodeksi
Yonetmeliginin 9’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.
Ambalajin iizerinde iiretici firma adi, tiretim ve son
kullanma tarihi, net agirligi, isletme kayit numarasi
yazilt olmalidir.

TASIMA ve DEPOLAMA
KOSULLARI

Tasima ve depolama Gida kodeksi Yonetmeliginin
10’uncu bolimiindeki gibi olacaktir.

KALINTI MiIKTARLARI

Uriinde bulasanlarm miktart Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin -~ Bulasanlar ~ bolimiine  uygun
olacaktir. Uriinde bulunabilecek pestisit kalmti
limitleri Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin pestisit
kalint1 limitleri boliimiine uygun olacaktir.

ANALIZ PERiYODU

Sozlesmede belirlenen araliklarda Okratoksin A
analizi/bocek analizi istenir.
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EKMEK

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KONTROL SIKLIGI Her alimda 50 ambalajdan 1 6rnek.
KONTROL KRITERI

KOKU Kendine 6zgii kokuda olmalidir.

GORUNUS VE GENEL
OZELLIKLER

Ekmekler 66-72 randimanli (tip 2 )Toprak Mahsulleri
Ofisi standartlarina ve Gida kodeksine uygun francala
unundan pismis net 50 gr’ lik kiigiik ekmekler halinde
olacaktir. [malatta eksi maya kullamlmayacak
Pres Maya (TS3522) kullanilacaktir. Disaridan
bakildiginda iyi pismis ve kabarmis, kendine
has goriiniiste, kokuda ve kabuk renk dagilimi
olabildigince homojen olmali, basik ve yanik
olmamalidir. Ekmekler temiz tepsilerde pisirilerek alt
kisimlarinda susam v.b. maddeler bulunmayacaktir.
Ekmek kesildigi zaman i¢ kismu siingerimsi yapida,
gozenekler miimkiin oldugunca homojen olmali,
biiyiik hava bosluklari bulunmamali, hamur ve
yapigkan olmamalidir. Teslimat sirasinda firmay:
temsil eden kisi hazir bulunacaktir.

AMBALAJ

Ekmeklerin teslimi 125’ lik plastik kasalar igerisinde,
tuzlu ve tuzsuz olarak belirtilmis sekilde yapilacaktir.
Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz olacaktir.
Kirik, catlak, yagh, camurlu, kirli kasalara ekmek
konulmayacaktir. Ekmekler kasa ile temas etmeyecek
25’ er adetlik naylon ambalajlar icinde temiz bir
sekilde teslim edilecektir.

ETIiKET BILGISi

Ambalaj lzerindeki isaretleme Gida kodeksi
Yoénetmeliginin 9° uncu bolimiindeki gibi olacaktir.

TASIMA ve DEPOLAMA | Tasima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin 10’
KOSULLARI uncu boliimiindeki gibi olacaktir.

Her 6 ayda bir Analiz Sertifikast ( Rutubet, Kuru
ANALIZ PERIYODU maddede tuz harici kiil miktari, kuru maddede tuz

miktar1) Ekmek {retim yerinde metal dedektor
kullanim raporu.
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KURU SOGAN

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KONTROL SIKLIGI | Her cuvala bakilir.

KONTROL KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

GORUNUS VE GENEL
OZELLIKLER

Soganlar biitlin saglam, temiz, don vurmamis,
en azindan iki dig kabugu ve sap1 kuru olmalidir.
Soganlarda tiiketimlerini engelleyecek ¢iiriiklik ve
bozukluklar, don vurugu, filizlenme, yumusama, gozle
goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci
tat olmamalidir. Soganlarin saplart 4 cm. © den fazla
bir uzunlukta olmamali ve kok piiskiilleri koparilmisg
olmalidir. Soganlar ¢esit, sinif, boy ve orijin bakimindan
bir drnek olmalidir. Soganlarmn her biri 300 g’ dan az
olmayacaktir.

AMBALAJ

Ambalajlar, tasima ve saklamada soganlari iyi bir
durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, her tiirli malzemeden
yapilmis, agirlhigr 50 kg.” 1 gegmeyen ( istege gore
daha biiylik ambalajlar kullanilabilir) sandik, kutu,
file ve/veya torba olmalidir. Ambalajlarin yapiminda
kullanilan her g¢esit malzeme ile igine konulacak
materyal ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz
olmali, {irline zarar vermemeli, bunlarin {izerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile
ctiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk, toksik
veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida
olmamalidir.

ETIKET BIiLGiSi

Ambalaj iizerindeki
olmalidir.

isaretleme TS 796‘a uygun

TASIMA ve
DEPOLAMA
KOSULLARI

Tagima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin
10’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.

ANALIZ PERiYODU
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PATATES

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KONTROL SIKLIGI | Her ¢uvala baklur.

KONTROL KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

GORUNUS VE GENEL
OZELLIKLER

Patatesler biitiin, saglam, temiz, sik dokulu, kabugu
diizgiin ve iyi olusmus filizlenmemis olmalidir.
Patateslerde yabanci tat, anormal dis nem, goriiniislerini
bozacak sekilde catlaklar, kesikler, kemirici izler ve
belirtiler, asirt sekil bozukluklari, yumru sathinmn 1/8’ini
asan ve kabugun normal soyulmas: ile kaybolmayan
yesil kisim, et kismimndan 5 mm’ den daha derinlere
niifuz eden gri mavi veya siyah kabuk alt1 lekeleri,
pas lekeleri et kismindaki oyuklar, et kismina niifuz
etmis ¢esitli patates yumru uyuzlugu belirtileri, don
zarart olmamalidir. Her ambalaj igindeki patatesler
cesit, lretim yeri, sinif, boy bakimindan ayrica gelisme
acisindan bir 6rnek olmalidir. Patateslerin agirligi her
bir adeti 200 gr’ dan asagi olmamalidir.

AMBALAJ

Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince patatesleri iyi
bir sekilde koruyacak ve saglia zarar vermeyecek
nitelikte file, jiit cuval, torba olmalidir. Ambalajlarin
iizerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve
boya ile etiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger sekilde insan saglifina zarar verecek
yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili
ylzin disa gelmesine ve {irlin ile temas etmemesine
dikkat edilmelidir. En biiylik ambalajin net agirhigi 50
kg gecmemeli ve ambalajlarin icinde higbir yabanci
madde bulunmamalidir.

ETIKET BIiLGIiSi

Ambalaj {izerindeki isaretleme TS 1222 ‘e uygun
olmalidir.

TASIMA ve
DEPOLAMA
KOSULLARI

ANALIZ PERiYODU

Tasima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin 10’
uncu boliimiindeki gibi olacaktir.
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DONDURULMUS ISPANAK

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KONTROL SIKLIGI Her alimda 10 ambalajdan 1 6rnek.
KONTROL KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

GORUNUS VE GENEL
OZELLIKLER

Dondurulmus 1spanaklar ayiklanip yikandiktan
ve teknige uygun bir sekilde haslandiktan sonra
hiicre zar1 pargalanmadan IQF (tanelenmis sok
dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.
Dondurulmus 1spanaklarda kesinlikle yabanci
madde bulunmamalidir. Kendine has tat ve renkte
olacak, yabanci tat bulunmayacaktir. Dondurulmus
1spanaklarda  kesinlikle higbir katki maddesi
kullanilmamalidir. Dondurulmug 1spanaklar
dogranmis olacaktir. Blok seklinde dondurulmus
olmayacaktir.

AMBALAJ

40 mikron kalmliginda polyetilen mavi naylon
torba icerisinde 10 kg’ lik karton kolilerde teslim
edilecektir.

ETIKET BIiLGiSi

Ambalaj lzerindeki isaretleme Gida kodeksi
Yoénetmeliginin 9’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.
Ambalajlarin iizerinde cinsi, briit miktari, net miktart,
firmanin adi ve adresi, isletme kayit numarasi,seri
numarasi, imal tarihi bulunmahdir.

TASIMA KOSULLARI
VE SICAKLIK

Frigofirik araglarda getirilmelidir. Tagima ve depolama
gida kodeksi yonetmeliginin 10’uncu boliimiindeki
gibi olacaktir. Dondurulmus taze ispanaklar 18 °C
de muhafaza edilecektir. Uygun sartlarda muhafaza
edildigi halde garanti siiresi i¢inde bozulan iriinler
yenisi ile degistirilecektir.

ANALIZ PERiYODU

Aracin sicaklik belgesi.
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ELMA

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KONTROL SIKLIGI Her kasaya bakilir.

KONTROL KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

GORUNUS VE GENEL
OZELLIKLER

Elmalar biitin, saglam, temiz, kendine has tatta
olmalidir. Elmalarda gozle goriilebilir yabanci
madde ve ilag artiklari, anormal dis nem, yabanci
tat bulunmamalidir. Elmalar birinci sinif olmalidir.
Bu smifa iyi nitelikteki elmalar girer. Bunlar,
tagimaya, elden gecirmeye, depolamaya dayanikli bir
olgunlukta olmalidir. Her ambalaj igerisinde bulunan
elmalar, ¢esit, sinif, olgunluk ve orijin bakimindan bir
ornek olmalidir. Ortalama adet agirlig1 200 gr’ dan az
olmamali ve kesildigi zaman sert, sulu ve unlanmamis
olmalidir. Goze carpacak sekilde belirgin ¢tiriikliik
ve bozulma gibi yeme Ozelliklerini menfi yonden
etkileyen oOziirler bulunmamalidir. Elmanin cinsi
starking veya golden olmalidir.

AMBALAJ

Ambalajlar, tasima ve saklamada elmalar1 iyi bir
durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik, mukavva
veya tahta harici kasa, kutu veya sandik olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme
ile i¢ine konulacak kagit ve benzeri malzeme, yeni,
temiz, kuru ve kokusuz olmaly, tirline zarar vermemeli,
bunlarin iizerine yazilacak yazilarda kullanilacak
miirekkep, boya ve etiketlerin yapistirilmasinda
kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan
sagligina zarar verecek yapida olmamalidir.

ETIKET BILGISI

Ambalaj tizerindeki isaretleme TS 100 ‘e uygun
olmalidir.

TASIMA ve DEPOLAMA
KOSULLARI

Tagima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin
10’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.

ANALIZ PERiYODU
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KURU INCIiR

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KONTROL SIKLIGI Her alimda 10 ambalajdan 1 6rnek.
KONTROL KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

GORUNUS VE GENEL
OZELLIKLER

Yeni sene irilinii olacak, saglam, olgun, biitiin,
usuliine uygun kurutulmus olacaktir. Yabanci madde,
koku, tat, canli ve 6li kurt bulunmayacak, kiifii,
islanip tekrar kurutulmus, sulanmis, sekerlenmis,
giivelenmis olmayacaktir.

AMBALAJ

Ambalaji tagsima ve saklama siiresinde iyi bir durumda
tutacak 6zellikte, hava ve rutubet gecirmeyecek, insan
sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmalidir. 5 kg’ ik ambalajlarda teslim edilmelidir.
Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden
farkli ¢ikan kuru incir yapilan sozlesmeye gore
degistirilecektir.

ETIKET BiLGiSi

Ambalaj tzerindeki isaretleme Gida kodeksi
Yonetmeliginin 9’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.
Ambalaj tizerinde firma adi, adresi, malin adi, net
agirligy, tiretim ve son kullanma tarihi bulunmalidir.

TASIMA ve DEPOLAMA
KOSULLARI

Tasima ve depolama Gida kodeksi Yo6netmeliginin
10’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.

ANALIZ PERiYODU

Her mal tesliminde ilgili partinin analiz sertifikasi
( Toplam kiif/maya)
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SEFTALI

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KONTROL SIKLIGI Her kasaya bakilir.

KONTROL KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.

GORUNUS VE GENEL
OZELLIKLER

Seftaliler biitiin, saglam, iri, temiz, olgun, olmalidir.
Seftalilerde kimyasal madde artiklari, yabanci tat,
kurt, ctiriik, kif, gozle goriilebilir yabanct madde
bulunmamalidir. Her ambalaj icindeki seftaliler
renk, ¢esit, boy, siif ve olgunluk bakimindan bir
ornek olmalidir. Seftalilerin tane agirligr 200 gr’ in
altinda olmamalidir. Tek sira halinde dizilmis orijinal
ambalajlarda teslim edilmelidir.

AMBALAJ

Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince seftalileri iyi
bir sekilde koruyacak ve sagliga zarar vermeyecek
nitelikte, yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik,
mukavva veya tahta harici diger malzemeden
hazirlanmig kasa, kutu, tabla olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme ile igine
konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmaly, {irline zarar
vermemeli, bunlarin {izerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin
yapistirilmasinda  kullanilan  zamk, toksik veya
diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida
olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili yiiziin
disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat
edilmelidir. Seftalilerin {izerine dogrudan dogruya
etiket yapistirlmamali veya damga vurulmamali,
ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin diginda higbir
yabanci madde bulunmamalidir.

ETIKET BILGISI

Ambalaj Tlizerindeki isaretleme TS 42‘¢ uygun
olmalidir.

TASIMA ve DEPOLAMA
KOSULLARI

Tasima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin
10’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.

ANALIZ PERiYODU
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SIVI YAG (MISIROZY)

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KONTROL SIKLIGI Her alimda 20 ambalajdan 1 6rnek.
KONTROL KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

GORUNUS VE GENEL

Musir bitkisinin tohumlarindan elde edilmis kendine
has goriiniis ve tatta, oda 1sisinda siviyag olacaktir.

OZELLIKLER Berrak, acik sar1 renkli, tortusuz, ham yagm ozel
koku ve lezzeti giderilmis olacaktir.

SICAKLIK S1vi misirdzl yaglar ortam sicakliginda olmalidir.
Tenekeler diizgiin, temiz, paslanmamis, bombe

AMBALAJ yapmamig ve ezilmemis olacaktir. Son kullanma

tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan
yag yapilan sozlesmeye gore degistirilecektir.

ETIiKET BILGISi

Ambalaj tzerindeki isaretleme Gida kodeksi
Yoénetmeliginin 9’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.
Ambalaj lizerinde firma adi, adresi, net agirligi,
iretim ve son kullanma tarihi bulunacaktir.

TASIMA ve DEPOLAMA | Tasima ve depolama Gida kodeksi Yonetmeliginin
KOSULLARI 10’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.
ANALIZ PERIYODU -
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CEVIiZzZicCi

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KONTROL SIKLIGI Her alimda 5 kg’ dan 1 6rnek.

KONTROL KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

GORUNUS VE GENEL
OZELLIKLER

Yeni sene mahsulil iyi cins ceviz i¢inden olacaktir.
Kiifli, ctirtik, fena kokulu rutubetli, 1slak, kurtlu,
kurt yenikli, tagli, toprakli, kirli ve siyahlanmus,
ufalanmig, ezilmis olmayacaktir. Ceviz igleri
sart veya koyu saman renginde, saglam ikiye
boliinmiis olacaktir. Ceviz iglerini dis ve i¢
kabuklar1 ¢ikarilmis olacak, kirilma ve ayiklama
islemi sirasinda gdzden kagmis olabilecek dis ve i¢
kabuklar toplami1 %1°1 gegmeyecektir.

AMBALAJ

Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir
durumda tutacak Ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek
iyi malzemeden yapilmis olmalidir. 10 kg’ lik
orijinal ambalajlarda olmalidir. Son kullanma
tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkl ¢ikan
ceviz i¢i yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir.

ETIKET BIiLGiSi

Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida kodeksi
Yonetmeliginin =~ 9’uncu  boliimiindeki  gibi
olacaktir. Ambalaj {izerinde firma adi, adresi,
malin adi, net agirligi, iiretim ve son kullanma
tarihi bulunmalidir.

TASIMA ve DEPOLAMA
KOSULLARI

Tasima ve depolama Gida kodeksi Yonetmeliginin
10’uncu bolimiindeki gibi olacaktir.

ANALIZ PERiYODU

Her mal tesliminde ilgili partinin analiz sertifikasi
( Toplam kiif/maya)
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CAY

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KONTROL SIKLIGI Her alimda 50 kg’ dan 1 6rnek.

KONTROL KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, k&tii koku olmamalidir.

GORUNUS VE GENEL

Piyasanin en iyi kalitede koyu renkli, tozsuz olacak.
Icinde sap, yaprak artig1, ¢dp olmayacak, kiiflenmis,

OZELLIKLER 1slak, disaridan yabanci koku ¢ekmis, igerisinde boya
maddesi olmayacaktir.
1 kg’ lik paketler halinde teslim edilecektir. Paketlerin
tizerinde firma adi, adresi, iiretim ve son kullanma

AMBALAJ tarihi ve barkodu bulunacakti. Son kullanma
tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan
caylar yapilan sozlesmeye gore degistirilecektir
Ambalaj izerindeki isaretleme Gida kodeksi

. et Yonetmeliginin 9’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.

ETIKET BILGISI Ambalaj tizerinde firma adi, adresi, malin adi, net
agirlig, tiretim ve son kullanma tarihi bulunmalidir.

TASIMA ve DEPOLAMA | Tasima ve depolama Gida kodeksi Yonetmeliginin

KOSULLARI 10’uncu boélimiindeki gibi olacaktir.

ANALIZ PERIYODU -
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KARABIBER

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KONTROL SIKLIGI Her alimda 5 kg’ dan 1 érnek.
KONTROL KRITERI
KOKU Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.
GORUNUS VE GENEL Ker(;((iimg hlas tat ve ferlljkte (:llmalh flrflld; rlrlllig:blg yZalﬁ\;lm
OZELLIKLER madde bulunmamali, bayatlamis kiiflenmis, bozulmus
olmayacaktir.
Ambalaj1 tagima ve saklama siiresinde iyi bir durumda
tutacak Ozellikte, hava ve rutubet gegirmeyecek, insan
sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
AMBALAJ olmalidir. 5 kg’ lik orijinal ambalajlarda olmalidur.
Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden
farkli ¢ikan karabiber yapilan sozlesmeye gore
degistirilecektir.
Ambalaj lzerindeki isaretleme Gida kodeksi
. P Yoénetmeliginin 9’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.
ETIKET BILGISI Ambalaj lizerinde firma adiadresi,malin adi, net
agirligy,tiretim ve son kullanma tarihi bulunmalidir.
TASIMA ve DEPOLAMA | Tasima ve depolama Gida kodeksi Yonetmeliginin
KOSULLARI 10’uncu bolimiindeki gibi olacaktir.
ANALIZ PERIYODU Her mal tesliminde ilgili partinin analiz sertifikas1

( Toplam kiif/maya)
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SIYAH/YESIL ZEYTIN

REF.STD.NO Giincel Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili tebligler
KONTROL SIKLIGI Her alimda 10 ambalajdan 1 6rnek.
KONTROL KRIiTERi

KOKU Kendine 6zgii kokuda olmalidir.

GORUNUS VE GENEL
OZELLIKLER

Gemlik tipi, olgun taneli, kiiciik ¢ekirdekli, etli
olacaktir. Iginde aci, giiriik, yumusak, kurtlu,
olgunlagsmamus, akg¢il taneler bulunmayacaktir. Asit
veya baska bir madde ile acilig1 giderilmemis, sadece
tuz ile salamura yapilmis, yeme olgunluguna gelmis
olacaktir. Ambalaj igindeki zeytinlerin ¢esidi, sinifi,
grubu, tipi ve stili aymi olacaktir. Her tane irilik
derecesindeki zeytinlerin en kiiciik tanesi en biiyiik
tanesinin yatay eksenleri arasindaki fark en ¢ok 4 mm
olmalidir. Grup ve tipine has yeme olgunlugunda ve
yenebilir 6zelikte olmalidir. Her tiirlii parazit, bocek
veya bunlarin pargalarini ihtiva etmemelidir.

AMBALAJ

Siyah zeytinler sagliga zarar vermeyecek, zeytinin
kalitesini bozmayacak igindeki salamuradan zarar
gormeyecek 6zelliktekiambalajlariginde getirilecektir.
Bozulan ve numuneden farkli ¢ikan siyah zeytinler
yapilan sdzlesmeye gore degistirilecektir.

ETIKET BiLGiSi

Ambalaj izerindeki isaretleme Gida kodeksi
Yonetmeliginin 9’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.
Ambalajlarin iizerinde firma adi, adresi, net agirligi,
tiretim tarihi, kalite ve smifi (1.smif), gesni verici
diger katki maddelerinin ismi ve orani bulunacaktir.

TASIMA ve DEPOLAMA
KOSULLARI

Tasima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin
10’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.

ANALIZ PERiYODU
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